
 

Wunschmenü zur Show “Hot Spot”​
vom 16. Juli bis 04. Oktober 2026 

 
VORSPEISEN 

Geröstetes GOP-Sauerteigbrot mit zweierlei Topping: ​
Ur-Tomaten & Basilikum-Pesto und französische Sardinen mit Zitrone und Parmesan ​
dazu mit Wildkräutersalat (wahlweise auch ohne Sardinen) 

ODER 

Cremesuppe von der Roscoff-Zwiebel dazu Focaccia und geriebener Comte-Käse (vegetarisch) 

ODER 

Essenz von Shitakepilzen mit Soja und knackigem Gemüse  

HAUPTGÄNGE  

Knuspriges Zanderfilet auf gerahmten Rieslingkraut​
dazu Schnittlauchöl, Meerrettich-Creme und gebratene Rotwurst 

ODER 

Tranchen vom rosa Roastbeef auf mediterranem Gemüse​
dazu Kartoffelspalten und überbackene Weinbergschnecke (auf Wunsch auch ohne Schnecke) 

ODER 

Vegetarisches Pfifferlings-Risotto mit Montello-Käse und mediterranem Zucchinigemüse ​
dazu gebackene Röllchen gefüllt mit Selleriepüree  

ODER 

Cordon Bleu von der Maispoularde gefüllt mit Käse und Klosterschinken ​
dazu Erbsen, Karamell-Karotten, Zitronen-Sauce und Püree von Mohmes Bio-Kartoffeln 

DESSERTS  

Vanille Cheesecake mit Limetten-Spiegel an Erdbeersorbet und Lotus Crumble 

ODER 

Pfirsich Melba 2.0 mit zweierlei von der Himbeere und Tonkabohnen-Eis 

ODER 

Weiße Schokoladen-Schnitte 'Tokio Style’ mit Matcha Tee, Kirschen und geröstetem Genmai-Reis  

EUR 39,00 pro Person ​ bei Reservierung inkl. Show-Besuch und bis 24 Stunden vorher.          ​
EUR 42,00 pro Person ​ bei Reservierung ohne Show-Besuch oder ab 24 Stunden vorher. 

Bitte beachten Sie, dass es ggf. zu Lieferengpässen kommen kann, so dass wir einzelne Komponenten​
der Menüs eventuell kurzfristig ändern müssen.  


