palmen

gaﬁen

RESTAURANT IM GOP

VORSPEISEN

Carpaccio vom Rind mit Basilikum-Pesto
Rucola, Parmesan, Olivenol und Pinienkernen

Spicy Tuna mit Mango und Avocado

Rote Bete Carpaccio mit Rosmarin-Honig,
gebackenem Ziegenkase-Taler, Pflucksalat, Walnussen und Rucola

SUPPEN

Essenz von der Gans mit Austernpilzen und Kartoffelgnocchi
Kiirbiscremesuppe mit Ingwer und Curry dazu Kerne und Ol

Cremesuppe vom Sellerie, dazu Blauschimmelkase, Walnlsse und Croltons

HAUPTGANGE

FLEISCH

200 g Rumpsteak mit Alpenbluten-Butter, Pfefferjus,
Pfannengemuse und Suftkartoffelpommes

Wiener Schnitzel vom Kalb - hauchdunn plattiert und
knusprig gebacken mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren
und feinem Gurkensalat

Senfrostbraten vom Hirsch dazu Krauterkartoffeln,
Rostzwiebeln und Karamell-Karotten

Geschmortes Schaufelstuck vom Rind an Wirsing,
SuRkartoffel-Puree, Zwiebelmarmelade und Rotweinreduktion

Medaillons von der Pute im Parmaschinkenmantel
dazu rotes Paprikagemuse in Rahm,
Parmesan und Kartoffelgnocchi

16,00 Euro

16,00 Euro

14,50 Euro

9,00 Euro

9,00 Euro

9,00 Euro

29,50 Euro

29,50 Euro

29,50 Euro

28,50 Euro

26,50 Euro



palmen

gaﬁen

RESTAURANT IM GOP

FISCH

Gebratene Lachsschnitte an gefillten Ravioloni
mit Ricotta und Pistazien, dazu Fenchel und Safransauce

Unsere Bowl
Ebly, Couscous, Quinoa, Blattsalate, Wurzelgemuse, Linsen
Bohnen, Rotkraut, Granatapfel und Dip mit Garnelen

VEGETARISCH / VEGAN

Mit Kase gefullte Pasta-Pralinen in cremiger Gorgonzola-Sauce,
mit Birne und Amarettini-Broseln, dazu Rucola und Buffelmozzarella

Unsere Bowl
Ebly, Couscous, Quinoa, Blattsalate, Linsen, Bohnen, Rotkraut
Granatapfel, Wurzelgemuse und Dip mit gebackenem Falafel

KINDERKARTE

Kleines Schnitzel vom Schwein
mit Bratkartoffeln oder Pormmes und Karotten

Crispy Chicken Sticks
mit Pommes oder Bratkartoffeln und kleinem Salat

Cheeseburger
mit Tomate, Salat und Cheddar (gerne auch vegetarisch)

DESSERTS

Lebkuchenmousse mit gelierten Zwetschgen-Wurfeln
Schuttelbrot und Gluhweinsorbet

Himbeer-Schokoladen Tarte mit Coulis, Mandarinen und Popkorn

Weihnachtlicher Cheesecake mit Zimt, Orangen-Eierlikor und Baiser

27,50 Euro

27,50 Euro

25,50 Euro

25,50 Euro

11,50 Euro

11,50 Euro

8,50 Euro

9,50 Euro

9,50 Euro

9,50 Euro



